COLOMBIA

° Periadico de la Federacion Nacional de Cacaoteros - Ano 18 - No. 88 - Mayo 2026 FEDE‘ACAO
iFeliz cumpleafios La apuesta por el cacao Fedecacao fortalece la evaluacion
querida, Betsabé! en el Suroriente del pais denuevas variedades de cacao

Celebramos los 103 arios de Betsabé
Alvarez, una productora que ha dedi-
cado su vida a preservar la tradicion
del cacao artesanal en el norte del
Cauca. Con sus manos, su historia y
su conocimiento, convirtio el choco-
late hecho en casa en un simbolo de
identidad y orgullo para su territorio.

Gracias al trabajo conjunto entre la Fuer-
za Aeroespacial Colombiana, Fedecacao,
Procacao Solano y entidades aliadas, €l
cacao se consolida en el suroriente co-
lombiano como una alternativa produc-
tiva que genera oportunidades, fortalece
comunidades y transforma territorios
afectados por economias ilicitas.

Actualmente, Fedecacao - Fondo Nacio-
=% nal del cacao desarrolla el seguimiento
A postregistro de nuevas variedades de
cacao en 24 parcelas de evaluacion
agrondmica ubicadas en distintas
regiones del pais, muchas de ellas en
predios de productores vinculados
mediante acuerdos de cooperacion.
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El cacao colombianoes. +,: ¥ =¥
reconocido por sucalidad -

y sus atributossensoriales:- &
Detras de eseteconocimiento
esta el trabajodemasde65 .. *
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Bajo esa visionnac

Colombia sabe a cacao;
una campanaorientad
a incentivar st consuin

Toma cacao, consume
chocolate y apoya ala:
familias que cultivan ==

el sabor de Colombia. =

Aqui el productor Jhon Torres,

de Sabana de Torres, Santander, en el
Centro Experimental y de Capacitacion
Villa Ménica en San Vicente de Chucuri.
Fotografia: Jonnathan Ferreira.
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El contrabando de grano de cacao:

"Secretoagritos”
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I subsector cacaotero

colombiano atravie-

sa hoy uno de los

momentos méas de-
safiantes para su sostenibili-
dad. Mientras FEDECACAO
hace esfuerzos para consolidar
la imagen y prestigio de la
calidad de nuestro cacao en
los mercados nacionales e in-
ternacionales y para continuar
fortaleciendo la productividad
en las regiones a través de es-
trategias como la renovacion
de plantaciones, enfrentamos
una amenaza progresiva que
compromete no solo la com-
petitividad del sector, sino su
sostenibilidad misma. Nos
referimos al contrabando de
grano de cacao.

No se trata de un aconte-
cimiento secundario o anec-
dotico. Es un delito que viene
presentandose ya a lo largo de
los dos tltimos afios de manera
recurrente y sistematica, en
los que el contrabando masivo
de cacao, especialmente hacia
paises vecinos como Ecuador,
esta distorsionando de mane-
ra grave el registro real de la
produccion nacional, al sacar
del sistema formal de registros,
volimenes significativos de
grano que nunca se contabili-
zan, no pagan impuestos a los
municipios, departamentos ni
a la nacion. Este contrabando
no solo esconde la verdadera
productividad del pais, sino
que reduce de forma critica
los recursos de la Cuota de
Fomento Cacaotero, afectando
directamente la investigacion,
la asistencia de tecnologia y la
inversion social en las zonas
productoras, ademas que este
delito tiene penas de 4 a 12
anos, segun el articulo 447 de
la ley 599. Ademas, una multa
de hasta 750 salarios minimos
legales vigentes.
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Mas grave aun es que, pese
a las reiteradas denuncias que
FEDECACAO ha presentado
desde 2024 ante el Ministe-
rio de Agricultura, el ICA, la
DIAN, la POLFA y otras au-
toridades, las respuestas han
sido insuficientes. La falta de
acciones contundentes ha per-
mitido que esta practica ilegal
no solo continde, sino que se
profundice, evidenciando una
preocupante pasividad insti-
tucional frente a un problema
que golpea directamente a
mas de 65 mil familias cacao-
cultoras.

La cifra de salida de cacao
del pais sin cumplir los requi-
sitos de exportaciéon es muy
preocupante. Entre 2024 y
2025, el comercio ilegal habria
impactado el registro de la
produccion en cerca de 20 mil
toneladas, generando una eva-
sion significativa de recursos
esenciales para el desarrollo
del subsector. Esto no solo
crea una competencia desleal,
sino que debilita la capacidad
del pais para sostener su posi-
cionamiento en los mercados
internacionales y limita la
reinversiéon de recursos a los
cacaocultores colombianos que
la generan.

Desde la Federaciéon Nacio-
nal de Cacaoteros hemos insis-
tido en que el crecimiento del
sector debe estar acompafiado
de legalidad, transparencia
y cumplimiento de las reglas
de mercado. La apertura de
nuevos destinos y la creciente
demanda por cacao colombia-
no representan una oportu-
nidad de lujo, pero esta solo
serd sostenible si se protege la
cadena formal y se garantiza
que todos los actores operen
bajo condiciones justas.

Director:

Edicion

Eduard Baquero Lopez
Presidente Ejecutivo

Maria Victoria Correa
Coordinadora de Comunicaciones

Diagramacion: Javier Nieto

Paute connosotros

Maria Victoria Correa
maria.correa@fedecacao.com.co

(601) 327 3000 ext. 107

&

COLOMBIA

CACAOTERA g

Periédico de la Federacion Nacional de Cacaoteros

queno daespera

Hoy hacemos nuevamente un
llamado de auxilio al Gobierno
Nacional ya que el pais no puede
seguir permitiendo que eco-
nomias ilegales erosionen los
avances alcanzados con tanto
esfuerzo por los cacaocultores.
Se requieren acciones inme-
diatas, decisiones firmes y una
articulacion efectiva entre las
autoridades competentes para
desmantelar estas redes delic-
tivas y restablecer el orden en
la comercializacion del cacao.
Insistimos ante las autoridades
competentes para que adopten
acciones inmediatas y contun-
dentes frente a los responsables
del contrabando, mediante la
investigacion y sancion de estas
practicas, el fortalecimiento de
los controles en la cadena de
comercializacion y exportacion,
y la articulaciéon de esfuerzos
interinstitucionales que permi-
tan desmantelar a los actores de
estas infracciones.

El futuro del cacao colom-
biano depende de la capacidad
colectiva para defender la le-
galidad. Desde FEDECACAO
reiteramos nuestro compro-
miso con los productores y
con el desarrollo rural del pais,
pero también advertimos con
honestidad que la inaccién no
es una opcién cuando estd en
juego la sostenibilidad de todo
el subsector.

FEDECACAO celebra que la
calidad del cacao colombiano
seareconociday demandada en
diferentes mercados, pues esto
fortalece la garantia de compra
dela produccion de nuestras fa-
milias cacaocultoras y mejores
precios a quienes nos debemos.
Sin embargo, insistimos en la
importancia de que la salida
del grano de cacao del pais se
realice en el marco de la legis-
lacion colombiana, mediante la

suscripcion de los respectivos
contratos de exportacidon con
el Fondo de Estabilizaciéon de
Precios del Cacao (FEP) y el
cumplimiento de las obligacio-
nes tributarias establecidas por
el pais para el comercio de esta
materia prima.

Desde FEDECACAO no nos
oponemos a que se le compre el
cacao a los productores con me-
jores precios ya que eso fortalece
los ingresos de las 65 mil fami-
lias, pero si hacemos el llamado
para que quienes lo compren, lo
transforman o lo vendan a otros
mercados estan en la obligacién
moral de reportar las transac-
ciones y pagar los respectivos
tributos municipales, departa-
mentales y nacionales a los que
la ley obliga.

Napa 1: El 23 de agosto ten-
dremos una nueva cita con la
democracia gremial. Invitamos
a todos los cacaocultores del
pais a participar activamente
en las elecciones cacaoteras, un
proceso fundamental para el
presente y el futuro de nuestro
sector. Todo el cronograma esta
ponible en la pagina web de
Fedecacao.

Napa 2: No olvidemos que
los representantes elegidos
asumiran la responsabilidad de
llevar la voz de los productores
alos escenarios donde se toman
decisiones para el subsector,
como el proximo Congreso
Nacional Cacaotero, que se rea-
lizara en noviembre en Bogota.

Napa 3: Estas elecciones son
una oportunidad para fortalecer
el gremio desde sus bases, es-
cuchar las voces de las regiones
y construir, entre todos, una
cacaocultura mas participativa
y preparada para enfrentar los
retos del futuro.

Junta Directiva
Miembros principales y suplentes:

Isaias Alvarez Ramirez (Presidente Santander) - Joaquin Diaz Galvis (Suplente)
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APOYO A LA COMERCIALIZACION

Mayo de 2026

Colombia

sabe acacao

Una apuesta para conectar
el origen con quienes lo consumen

Por:Programade Apoyoala
comercializacion

1 reconocimiento

del cacao colom-

biano va maés alla

de sus atributos
sensoriales. Su valor también
esta en las familias producto-
ras, los procesos de transfor-
macion y los territorios que
han convertido este cultivo
en una apuesta estratégica
para construir desarrollo y
futuro en el pais.

Bajo esa vision surge “Co-
lombia sabe a cacao”, una
apuesta orientada a acercar
a los consumidores al ori-
gen del cacao colombiano
y a reconocer el trabajo de
las familias cacaocultoras
que hoy sostienen uno de
los productos agricolas con
mayor proyeccion nacional
e internacional.

La estrategia busca gene-
rar conexiones mas directas
entre quienes producen y
quienes consumen, promo-
viendo espacios donde el
cacao deje de entenderse
unicamente como una ma-
teria prima y empiece a re-
conocerse también como
una expresion de identidad
territorial, sostenibilidad y
valor agregado.

Durante los primeros
meses del 2026, distintos
escenarios nacionales e in-
ternacionales han permitido
avanzar en ese proposito. Fe-
rias, festivales y jornadas de
promocion han servido para
mostrar la diversidad del
cacao colombiano y destacar
el trabajo que productores,
asociaciones y transformado-
res desarrollan en diferentes
regiones del pais.

Uno de esos espacios fue
la participacion institucional
en la ICARRD+20, Segunda
Conferencia Internacional
sobre Reforma Agraria y
Desarrollo Rural, realizada
en Cartagena. Alli, organiza-
ciones como ASPROFINCA,
ACTIVA 10 y WORKAKAO
participaron en mercados
campesinos y espacios de
intercambio orientados al
desarrollo rural y la comer-
cializaci6n agropecuaria.

La participaciéon permitié
conectar directamente a los
productores con consumi-
dores, instituciones y poten-
ciales aliados comerciales,
generando oportunidades de
promocidn y aprendizaje al-
rededor del cacao colombia-
no. También abri6 conversa-
ciones sobre innovacion, sos-
tenibilidad y desarrollo rural,
posicionando al cacao como
una alternativa productiva
vinculada a la generacion de
ingresos, la construccion de
paz y la permanencia de las
familias en el territorio.

La estrategia de promo-
cion también llego a escena-
rios internacionales. Entre el
19 y el 22 de marzo de 2026,
Colombia particip6 en el
Salén del Chocolate de Mon-
treal, en Quebec, uno de los
encuentros mas importantes
parala industria del chocola-
te y los productos especiali-
zados en Norteamérica.

El evento reunié compra-
dores, distribuidores y ex-
pertos interesados en cacao
fino de sabor y aroma, per-
mitiendo presentar la oferta
colombiana en un escenario
altamente competitivo. Allj,
el cacao colombiano logro
destacarse por atributos cada
vez mas valorados en los
mercados internacionales:
calidad, origen, sostenibili-
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dad y produccion bajo siste-
mas agroforestales.

Este tipo de vitrinas re-
presentan oportunidades
concretas para las familias
cacaocultoras, ya que permi-
ten ampliar el acceso a mer-
cados diferenciados donde el
valor del producto también
esta asociado a su historia,
trazabilidad y origen.

Pero “Colombia sabe a
cacao” también busca for-
talecer el vinculo entre el
consumidor y el territorio
dentro del pais. Por eso,
diferentes actividades regio-
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nales han llevado el chocolate
colombiano a espacios comu-
nitarios donde productores
y transformadores pueden
interactuar directamente
con quienes consumen sus
productos.

En el Meta, por ejemplo,
las chocolatadas realizadas
en municipios como Puerto
Rico, Lejanias y Fuente de
Oro se convirtieron en es-
cenarios para promover el
consumo local de chocolate y
derivados del cacao regional.
Estas jornadas permitieron
acercar a la comunidad a los
procesos productivos y re-

conocer el trabajo que existe
detras de cada producto
transformado.

A estos espacios se suma-
ron eventos como EXPO-
LANDAZURI, en Santander,
y el Festival del Cacao de Ca-
chipay, en Santa Helena del
Opdn, donde productores y
transformadores exhibieron
chocolates, derivados y ex-
periencias construidas alre-
dedor del cacao colombiano.

Estos encuentros impul-
saron el reconocimiento de
productos con valor agrega-
do, promovieron concursos
de calidad y facilitaron el in-
tercambio de conocimientos
entre actores de la cadena,
consolidando nuevas oportu-
nidades de mercado para las
familias productoras.

Uno de los principales
objetivos de esta estrate-
gia es que el consumidor
comprenda que detras del
chocolate colombiano existe
una cadena construida por
familias que trabajan desde
la sostenibilidad, las buenas
practicas agricolas y la con-
servacion de los territorios.

Hoy el cacao colombiano
no solo compite por calidad.
También compite por la ca-
pacidad de contar su origen,
transmitir confianza y co-
nectar emocionalmente con
quienes lo consumen.

“Colombia sabe a cacao”
continuara desarrollando
actividades en distintas re-
giones del pais para seguir
promoviendo el consumo de
chocolate colombiano, abrir
nuevos espacios de comer-
cializacién y acercar a més
consumidores a las historias
que existen detras de cada
grano.

Porque hoy, més que ven-
der cacao, Colombia esta
aprendiendo a contar la his-
toria que acompana su ori-
gen. Y en esa historia, las
familias cacaocultoras siguen
siendo el verdadero corazon
del chocolate colombiano.
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ENCONTRARNOS
PARA SEGUIR
CRECIENDO

APORTES ALA
CACAOCULTURA
COLOMBIANA

Asi vivimos el Primer
Encuentro Regional de
Mujeres Cacaocultoras del
Fondo Nacional del Cacao.

Por: Maria del Campo
Imagen de la cacaocultura colombiana

uando las mujeres cacao-
cultoras se encuentran,
también se encuentran
las historias, los apren-
dizajes y los suefios que durante
afios han acompafiado la vida en el
campo. Cada conversacion abre ca-
minos, cada experiencia compartida
deja nuevas ideas y cada encuentro
recuerda que el cacao colombiano
también se construye desde la de-
terminacion, el conocimiento y el
liderazgo de las mujeres rurales.

Con ese proposito se realizé en
Bucaramanga el primer Encuentro
Regional de Mujeres Cacaocultoras
promovido por el Fondo Nacional
del Cacao, un espacio que reunioé a
maés de 70 mujeres provenientes de

Santander, Norte de Santander y
Cesar para compartir experiencias,
intercambiar saberes y seguir cons-
truyendo oportunidades alrededor
de la cadena cacao—chocolate.

Productoras, transformadoras,
lideresas, emprendedoras y jovenes
cacaocultoras llegaron desde 35
municipios de la region, represen-
tando la diversidad de territorios
donde el cacao hace parte de la vida
cotidiana, del trabajo familiar y de
las economias rurales. Mujeres de
distintas generaciones participaron
en este espacio para conversar sobre
sostenibilidad, liderazgo, comercia-
lizacion, asociatividad y transfor-
macion, demostrando que el cacao
es una oportunidad para construir
comunidad y proyectar futuro.

Este encuentro hace parte de una
apuesta nacional que busca seguir
acompanando los procesos que las
mujeres vienen liderando dentro
de la cacaocultura colombiana. Bu-
caramanga fue el primero de varios
espacios que continuaran en otros
lugares, consolidando escenarios de
articulaciéon regional y aprendizaje
colectivo entre mujeres vinculadas
al subsector.

Uno de los aspectos mas valiosos
del encuentro fue la posibilidad de
escuchar experiencias construidas
desde distintos lugares de la cadena
productiva. Algunas participantes
compartieron su trabajo en la parte
agronOmica, acompanando procesos
de siembra, manejo y beneficio del
cultivo; otras hablaron de la transfor-
macion del cacao y del crecimiento de
emprendimientos familiares que hoy
encuentran en el chocolate una forma
de generar valor agregado en los terri-
torios. También estuvieron presentes
mujeres que lideran asociaciones,
procesos comunitarios y espacios de
representacion gremial.

Conbwmediciarer

Carcaacrdlia

Alolargo de la agenda, las pro-
tagonistas fueron ellas mismas.
Cada conversacion permitio6 reco-
nocer como las mujeres han sido
parte fundamental del desarrollo
de la cacaocultura en Colombia,
no solo desde el trabajo en finca,
sino también desde la transmision
de conocimientos, la organizacion
comunitaria y la construccion de
iniciativas productivas sostenibles.

El panel de mujeres cacaoculto-
ras fue uno de los momentos mas
significativos. Alli se compartieron
historias de vida marcadas por la
perseverancia, el trabajo colectivo
y el compromiso con el territorio.
Las participantes hablaron sobre
los aprendizajes que han encon-
trado en el cacao, los retos de
emprender desde el campo y laim-
portancia de seguir construyendo
redes entre mujeres que trabajan
por un mismo propdsito.

El Encuentro Regional de Mu-
jeres Cacaocultoras cerr6 con
reconocimientos, compromisos
colectivos y un espacio que celebro
laidentidad de las mujeres rurales
y su relacion con el cacao. Porque
en el cacao, cuando una mujer
comparte su experiencia, también
siembra posibilidades para otras. Y
alli, en ese aprendizaje colectivo, el
futuro del cacao colombiano sigue
encontrando nuevas raices para
expandirse.



MCACAOTERA

Periédico de la Federacion Nacional de Cacaoteros

Entre cacaoy tradicion:

ESPECIALES

La vida de doiia Betsabé Alvarez

Te contamos la historia de esta productora quien llego
alos 103 afios de vida. jFelicitaciones!

Por: Victor Alfonso Poveda
Jefe oficina regional Jamundi

ntes de convertir-

se en productora,

transformadora y

referente de la ca-
caocultura caucana, Betsabé
Alvarez fue una nina que
observaba a su madre tostar
el grano y preparar las tradi-
cionales bolas de chocolate
en la cocina familiar, en Pa-
dilla, Cauca. Entre el humo
del fogén de lena y el aroma
del cacao recién molido co-
menz6 una historia que hoy
supera un siglo de viday que
sigue profundamente ligada
al campo.

Naci6 y crecié bajo el mo-
delo de finca tradicional,
rodeada de cultivos de ca-
cao, café, platano y frutales.
Desde pequeiia entendio
que la tierra no solo repre-
sentaba sustento economi-
o, sino también identidad,
arraigo y permanencia para
las familias campesinas. Sus
padres y abuelos le ensena-
ron los secretos del cultivo y
el valor del trabajo agricola,
ensefanzas que atin conser-
va intactas.

A sus 103 afios, Betsabé
Alvarez todavia recorre su
finca en la vereda Holan-
da, en el norte del Cauca.
Camina entre las plantas,
revisa los arboles y observa
con atencion cada detalle
del cultivo. Habla del cacao
con la serenidad de quien
ha vivido todas sus etapas:
las épocas de abundancia,
las enfermedades del culti-
vo, las caidas del precio y
también el crecimiento que
ha tenido el sector cacaotero
colombiano.

Tras los afios de violencia
que golpearon al pais des-
pués de la década de 1950,
Betsabé retomo las labores
agricolas familiares y for-
talecio el cultivo de cacao
como base econdémica y
cultural de su hogar. Lo que
comenz6 como una prac-
tica de autoconsumo fue
tomando fuerza gracias a

la calidad de los productos
que preparaban en casa.
Vecinos, familiares y amigos
empezaron a pedir aquel
chocolate artesanal elabora-
do bajo recetas tradicionales
y, poco a poco, nacié una
marca que hoy es reconocida
en diferentes escenarios ca-
caoteros: Choculas Betsabé.

Las tradicionales choculas,
elaboradas artesanalmente
con cacao, canela y clavos
dulces, sin azucar ni aditi-
vos, representan mucho més
que un producto. Son el re-
sultado de un conocimiento
ancestral que ha pasado de
generacion en generacion y
que conserva viva la esen-
cia de la cocina tradicional
caucana.

“En cada chocula viajan
mas de cien aiios de his-
toria, tradicion y amor
por la tierra”.

El negocio familiar también
se convirti6 en un espacio de
union. Sus siete hijos —cin-
co hombres y dos mujeres—
participan activamente en el
proceso productivo y hacen
parte de la continuidad de
un legado construido duran-
te décadas.

Con el paso de los afios, el
reconocimiento de su tra-
bajo trascendio las fronteras
del Cauca. Betsabé Alvarez
ha participado en espacios
como Agroexpo, Cacaofest,
Chocoshow, congresos ca-
caoteros y mercados campe-
sinos realizados en distintos
municipios del pais. En estos
escenarios no solo comercia-
liza sus productos; también
comparte conocimientos
sobre transformacion arte-
sanal y cultura cacaotera con
estudiantes, productores
y visitantes interesados en
conocer el proceso detras del
cacao tradicional.

Su experiencia la ha conver-
tido en una mujer admirada
dentro del gremio. Ademas
de ser fundadora dela marca
Choculas Betsabé, particip6
en la creacion de organiza-
ciones como la Asociacion
de Agricultores y Cacaocul-
tores de Finca Tradicional
del Cauca y Valle del Cauca
y la asociacion Rescate Ca-
caotero.

Para Betsabé Alvarez, el
cacao también representa
oportunidades para las co-
munidades rurales. Uno de
sus suenos es consolidar una

planta de transformacion
que permita fortalecer la
cadena productiva, generar
empleo y darle mayor valor
agregado al cacao producido
en la region.

En este camino, el acom-
pafiamiento de Fedecacao
— Fondo Nacional del Cacao
ha sido clave para fortalecer
los procesos técnicos de su
cultivo. A través del apoyo
en renovacion, injertacion
y buenas précticas agricolas,
Betsabé Alvarez ha logrado
mantener y mejorar sus
plantaciones, preservando
un modelo productivo que
hoy representa tradicion y
sostenibilidad para el norte
del Cauca.

Sin embargo, el recorrido no
ha estado libre de dificulta-
des. Las fuertes temporadas
de lluvias registradas entre
2010y 2011 afectaron cerca
del 80 % de su plantacion
de cacao debido a la caida
de arboles maderables sobre
el cultivo. A esto se suma-
ron las limitaciones para
acceder a nuevos canales
de comercializacion y forta-
lecer la venta de productos
transformados. Pero si algo
ha demostrado Betsabé Al-

Frente a mas de
1.200 productores
reunidos durante

el Dia del
Cacaocultor, vivimos
un momento muy
especial al celebrar

el cumpleafios de
Betsabé. Un homenaje
asuvida,asu
dedicaciény al orgullo
con el que ha llevado
en alto el nombre del
cacaoy de las familias
cacaocultoras.

varez a lo largo de mas de
cien anos es que la perseve-
rancia también se cultiva.

Hoy, mientras habla de sus
hijos, nietos, bisnietos y fu-
turas generaciones, Betsabé
Alvarez deja claro que su
historia no termina en una
marca ni en una cosecha.
Su apuesta es que el cacao
siga siendo una oportunidad
para las familias rurales y
que las nuevas generacio-
nes entiendan el valor de
permanecer en el campo,
preservando una tradicion
que durante mas de cien
anos ha hecho parte de la
historia del Cauca.
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kxploremos
nuestras regiones

Oficina Regional Oficina Regional
Gigante ElSocorro
I Fondo Nacional del edecacao realizé un taller teorico—practico de
ECacao realizo un taller Ftransformacién de cacao con productores de las
de mercados y comercia- provincias Guanentina y Comunera. La jornada
lizacion con 27 productores en fortaleci6 conocimientos en chocolateria fina y bom-
el municipio de Tesalia, Huila. boneria, promoviendo valor agregado y calidad en los
Se abordaron precios, calidad, productos derivados del cacao.
exportacion y perfil sensorial
del cacao. La jornada fortale- r a

ci6 capacidades y promovio el
analisis del grano y el inter-
. . . FEDERACION
cambio de experiencias. @ ACSONAL DS
CACROTERDS

Oficina Regional
Jamundi

1 Fondo Nacional del
ECacao fortalecio las

capacidades de 26
productores de la regioén a
través de un curso técnico
sobre manejo integrado
del cultivo en el CEC de
Tierradura, en Miranda,
Cauca.

Oficina Regional Oficina Regional Yacopi
Saravena

omo parte de su estra-
‘ tegia de sostenibilidad,

Fedecacao desarrolld
en Saravena, Arauca, un taller
sobre adaptacion al cambio
climatico con productores
de cacao. La jornada incluy6
formacion teorica y ejercicios
participativos para identificar
riesgos y plantear soluciones,
orientadas a proteger los culti-
vos y mejorar la productividad.

en una jornada de capacitacion para fortalecer sus conoci-
mientos en beneficio y calidad del grano, promoviendo la
tecnificacion de procesos.

En La Pena, Cundinamarca, 25 cacaocultores participaron

: e Oficina Regional
: e Meta

3 _:.:.i.......r_:fi. ﬁ.!
articipamos en el W ¢ "
PFestival de la Toni- _a Y R A
na de Oro en Puerto '
Rico, Meta. El Fondo Na-
cional del Cacao promovio
el cacao local mediante
degustaciones y con un

Oficina Regional Apartado stand en donde se le dio
visibilidad a la calidad del

ealizamos un curso técnico en Tierralta, Cérdoba, con grano, fortalecio el consu-
Rproductores del proyecto de Parques Nacionales, en el mo y brindé6 orientacién a
corregimiento de Saiza, con 30 participantes interesados productores para impulsar

en nuevas tecnologias para el cacao. el desarrollo del subsector.



[ Ao  / TRANSFERENCIA DE TECNOLOGIA

Mayo de 2026

Periédico de la Federacion Nacional de Cacaoteros

[ ] [ ] 3 7 ’

Oficina edecacao, en articulacion con la Alcaldia de
. Rioblanco, Tolima, realiz6 una capacitacion

Regional ’ ’ P

. en manejo integral del cacao con productores
Tolima  delaregion. Lajornada se enfoct en la calidad del
grano y cata, con el fin de fortalecer conocimien-
tos, mejorar practicas productivas y promover el
desarrollo econémico local.

Oficina
Regional
Pereira

1 Fondo Nacional
Edel Cacao realizo,

por primera vez,
una demostracion de
método mujeres Indi-
genas de la Asociacion
de Productoras Agro-
pecuarias, Agroindus-
triales y Artesanales —
Asopradera de la comu-
nidad Embera Chami,
ubicadas en la vereda
Kundumi la Pradera del
municipio de Pueblo
Rico, Risaralda.

Oficina Regional
El Carmen De Chucuri

Oficina Regional Rionegro

Carmen de Chucuri una estrategia de innova-
cion y emprendimiento para mujeres cacao-
cultoras y chocolateras artesanales. La iniciativa
fortalece capacidades socio empresariales, liderazgo
y generacion de valor agregado, promoviendo au-
tonomia econémica y el desarrollo sostenible en la

El Fondo Nacional del Cacao implementa en El

cadena del cacao.

Oficina Regional Muzo

en Rionegro, Santander, a jovenes,

mujeres y lideres cacaocultores de
Rionegro y El Playén en mercados y comer-
cializacion. Conversamos sobre precios,
condiciones del mercado internacional,
regulacion europea y evaluacion sensorial
para fortalecer su competitividad.

El Fondo Nacional del Cacao capacito,

pal de Cacaoteros de Fedecacao

En Boyaca, el Comité Intermunici-
se reunio con asociaciones de Ze-

taquira, Berbeo, Campohermoso, Paez
y Miraflores. Se socializaron funciones
del comité y los desafios del subsector
para este ano.

Oficina
Regional
Neiva

1 Fondo Nacional
Edel Cacao realizé

una demostracion
de método con 10 pro-
ductores de Campoale-
gre, Huila, enfocada en
despatronaje y seleccion
de material vegetal para
injertacion. La jornada
fortaleci6 conocimientos
para la renovaciéon de
cultivos, mejorando la
calidad de las plantas y
la eficiencia productiva.

Oficina Regional Bucaramanga

ramanga una capacitacion en marketing digital y

comercio electronico para fortalecer las capacidades
de los transformadores, promoviendo el uso de estrate-
gias para la comercializacion y promocion de productos
derivados del cacao, en un espacio dindmico de apren-
dizaje y construccion conjunta.

El Fondo Nacional del Cacao desarroll6 en Buca-

Oficina Regional
San Vicente De Chucuri

1 Fondo Nacional
Edel Cacao reali-

z6 en el CEC Villa
Mobnica en San Vicente
de Chucuri un curso téc-
nico en manejo integra-
do del cultivo de cacao,
con la participacion de
19 productores. Se forta-
lecieron conocimientos
técnicos y las capacida-
des de los cacaocultores,
impulsando una pro-
duccién mas eficiente y
sostenible.

Oficina Regional
Garzon

1 Fondo Nacional del
ECacao realiz6 un curso

técnico en Guadalupe,
Huila. La actividad se realiz6
en la vereda Los Cauchos y
cont6 con la participacion
de 28 agricultores de la zona.
Los asistentes recibieron ca-
pacitacion integral en temas
fundamentales para el mane-
jo adecuado de sus cultivos.
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Desde la finca Los Cambulos, en el municipio de El Dorado,
Meta, Yesenia ha construido una historia de esfuerzo,
liderazgo y amor por el campo.

Yesenia Moreno Hernandez
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Liderazgo femenino

que fortalecela
cacaocultura en el Meta

Por: Nelson Enrique Cardenas
Jefe Oficina Regional Meta

lla es Yesenia Mo-

reno Hernandez,

una destacada

cacaocultora del
departamento del Meta,
reconocida por su profundo
arraigo al campo, su com-
promiso con el desarrollo
rural y su liderazgo dentro
del sector cacaotero. Madre
de dos hijos, reside en la
finca Los Cambulos, ubicada
en la vereda La Isla, en el
municipio de El Dorado. Su
historia con el cacao no es
reciente, sino que se remon-

ta a su infancia, cuando tuvo
sus primeros acercamientos
a este cultivo gracias a sus
abuelos y padres, quienes
le transmitieron el cono-
cimiento, la tradicion y el
amor por esta actividad.

Desde muy joven, Yesenia
se sinti6 cautivada por los
coloridos frutos del cacao, asi
como por las semillas dulces
y jugosas que encierran, do-
tadas de atributos especiales
que representan no solo una
oportunidad productiva,
sino también una conexion
con la naturaleza.

Este vinculo emocional
y cultural fue determinante

para que tomara la decisi6on
de permanecer en el campoy
dedicar su vida a esta labor.
Es asi como, desde hace 21
afos, vive, trabajay depende
economicamente del cultivo
de cacao, una actividad que,
ademas de ser sostenible,
contribuye a la conserva-
cion del medio ambiente
y al fortalecimiento de las
economias locales.

Su vocacion de servicio
y liderazgo la han llevado a
involucrarse activamente en
los procesos comunitarios de
su vereda y municipio. Ha
formado parte de las juntas
de accidén comunal, espacios
en los que ha aportado sig-
nificativamente al desarrollo
social y organizativo de su
comunidad.

Asimismo, se ha destaca-
do en el ambito asociativo,
desempenandose como vi-
cepresidenta de la coope-
rativa WORKAKAO y, en la
actualidad, como represen-
tante legal de la Asociaci6on
ASOFRUD del municipio
de El Dorado, Meta, desde
donde impulsa iniciativas
orientadas al fortalecimiento
del sector cacaotero.

En reconocimiento a su
trayectoria y compromiso,
Yesenia participd en la estra-
tegia Mujer Rural Cacaocul-
tora Mentora, una estrategia
de formacién del Fondo
Mujer y Fedecacao, cuyo

Yesenia
Moreno
Hernandez,
cacaocultora
mentora del
Meta.

proposito era seleccionar a
un grupo de mujeres cacao-
cultoras que representaran
el papel fundamental de la
mujer en este sector. Gracias
a su dedicacion y experien-
cia, fue seleccionada para
participar en un proceso de
intercambio cultural que le
permiti6 realizar un reco-
rrido por Africa y algunos
paises de Europa, experien-
cia que enriqueci6 su vision
productiva, organizativa y
social del cultivo de cacao.

Adicionalmente, Yese-
nia ha venido trabajando
de manera constante en la
promocion de la equidad de
género, especialmente con
jovenes de su territorio. Su
objetivo ha sido motivarlos
a integrarse en los procesos
asociativos, fomentando su
participacion activa como
agentes de cambio que apor-
ten nuevas ideas y enfoques
innovadores. De esta mane-
ra, busca fortalecer el sub-
sector cacaotero, mejorar
los procesos de producciéon
y consolidar la cadena de
valor.

De igual forma, Yesenia
acompafa de manera activa
los eventos realizados por la
Oficina Regional Meta, espa-
cios en los cuales comparte
sus experiencias, conoci-
mientos y aprendizajes como
productora, desempefiando
un papel fundamental como
mujer mentora en el depar-
tamento del Meta. A través
de su testimonio, inspira a
otros productores, especial-
mente a mujeres y jovenes,
a fortalecer sus capacidades
y a creer en el potencial del
cacao como motor de desa-
rrollo rural.

Su principal proposito es
contribuir al mejoramiento
de los ingresos econémicos
de las familias asociadas,
promoviendo un desarrollo
sostenible, incluyente y con
enfoque comunitario. La
historia de Yesenia es un
claro ejemplo de perseveran-
cia, liderazgo y amor por el
campo, que inspira a nuevas
generaciones a creer en el
potencial del cacao como
motor de desarrollo rural.
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Diario de un extensionista -

Eunice Sandoval Escuderos

Compromiso tecnico y social con la
cacaocultura sostenible

Desde la vereda Honduras Alto, en El Carmen de Chucuri, Santander, Eunice ha

Por: Jaime Velandia
Jefe Oficina Regional
El Carmen De Chucuri

n la vereda

Honduras

Alto, del mu-

nicipio de El
Carmen de Chucuri,
Santander, rodeada de
montafas, tradiciéon
y cultura campesina,
naci6 Eunice Sandoval
Escuderos, una mujer
que hoy representa
el compromiso técni-
co y social con la ca-
caocultura sostenible
del municipio. Hija de
Hernando Sandoval
Quinteroy Virginia Es-
cuderos Ardila, creci
en el seno de una fa-

construido una trayectoria ligada al cacao, integrando tradicién familiar, formacion

académica y trabajo comunitario en favor del desarrollo rural sostenible.

milia dedicada al cultivo
de cacao, donde desde
temprana edad aprendio
que cada jornada en el
campo es una escuela
de vida.

Desde entonces com-
prendi6 que el cacao es
un proyecto colectivo
que fomenta el trabajo
en equipo, fortalece los
lazos familiares y con-
solida valores como la
disciplina, el respeto y
el sentido de pertenencia
por el territorio. En cada
actividad agricola en-
contr6 una ensefianza:
la constancia del agri-
cultor, la paciencia del
proceso productivo y la
responsabilidad con la
tierra.

(5 s
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Su trayectoria profesio-
nal inicib en 2015, cuan-
do se vincul6 a Parques
Nacionales Naturales de
Colombia, desempefan-
dose durante nueve anos
en la zona de la Serrania
de los Yariguies.

En el &mbito académi-
co, Eunice consolid6 su
formacion como técnica
en cacao, tecnologa en
Sistemas Agroforesta-
les y actualmente cul-
mina sus estudios de
Ingenieria en Sistemas
Agroforestales. Esta pre-
paracion le ha permitido
fortalecer sus compe-
tencias técnicas y profe-
sionales, integrando el
conocimiento cientifico
con el saber campesino,

Eunice
Sandoval
Escuderos

ha dedicado
su vida al
fortalecimiento
dela
cacaocultura
sostenible,
integrando
tradicién
campesina,
conocimiento
técnicoy
compromiso
con las familias
productoras de
El Carmen de
Chucuri.

una combinacién funda-
mental para el desarrollo
rural sostenible.

A partir de 2024 inicid
su vinculacién laboral
con la Federacion Na-
cional de Cacaoteros de
Colombia, entidad que
trabaja por el bienestar
de miles de familias pro-
ductoras en el pais. Su
ingreso se dio en el marco
del proyecto Soluciones
y mercados climatica-
mente inteligentes para
pequefios productores
de cacao en Colombia,
desarrollado en convenio
con Solidaridad Network.

Esta experiencia le ha
permitido trabajar di-
rectamente con comu-

nidades cacaocultoras,
promoviendo la transfe-
rencia de conocimientos
técnicos, el fortaleci-
miento organizativo y
la adopcion de practicas
sostenibles. Desde su
rol, acompana a pe-
quenos productores en
la implementaciéon de
sistemas agroforestales
que mejoran la produc-
tividad, optimizan el uso
de recursos y generan
resiliencia frente a los
efectos del cambio cli-
matico.

En su labor diaria, im-
pulsa la planificaciéon
técnica de las fincas, la
diversificacion produc-
tivay la conservacion de
la biodiversidad como
pilares del desarrollo
rural. Su enfoque inte-
gra sostenibilidad am-
biental, rentabilidad
econOmica y bienestar
social, convencida de
que el futuro del cacao
depende de una pro-
duccién responsable y
consciente.

Hoy, su historia es re-
flejo del empalme ge-
neracional que necesi-
ta el sector cacaotero:
jovenes profesionales
comprometidos con el
territorio, con soélida
formacion académica
y profunda identidad
campesina. Eunice San-
doval Escuderos de-
muestra que la tradicion
familiar puede trans-
formarse en liderazgo
técnico y que el cacao,
mas que un cultivo, es
una oportunidad para
construir desarrollo
sostenible, dignificar
el campo y proyectar a
El Carmen de Chucuri
como referente de ca-
caocultura responsable
en Colombia.
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Por: Miller Solarte
Jefe Oficina Regional Popayan

a cacaocultura si-

gue consolidandose

como una alterna-

tiva de desarrollo
rural, sostenibilidad eco-
noémica y construccion de
paz en el departamento del
Cauca. Con la apertura de
la nueva Oficina Regional
de la Federacion Nacional
de Cacaoteros — Fedecacao
en Popayan, inici6 oficial-
mente el convenio entre
Mercy Corps y Fedecacao,
una alianza que beneficiara
a 1.000 familias cacaocul-
toras de la region hasta el
ano 2028.

La iniciativa hace parte del
programa Desarrollo Algo
Nuevo y tendra una dura-
cion de 30 meses, periodo
durante el cual se desarro-
llaran acciones orientadas a
fortalecer la productividad,
mejorar la calidad del cacao
y aumentar los ingresos de
las familias rurales vincula-
das al proyecto.

El convenio contempla asis-
tencia técnica especializada,
entrega de insumos, acom-
pafiamiento productivo,
magquinaria e infraestruc-
tura para las comunidades
participantes, buscando
consolidar al cacao como
una alternativa econémica
sostenible en territorios
histoéricamente afectados
por problematicas sociales
y economias ilicitas.

De acuerdo con Hugo Go-
mez, director senior de Tie-
rras y Desarrollo Rural de
Mercy Corps, gran parte de
las familias beneficiadas
hacen parte de procesos de
sustitucion voluntaria de
cultivos de uso ilicito por ca-
cao, apostandole a modelos
productivos legales y soste-
nibles que permitan mejorar
las condiciones de vida en las
zonas rurales del Cauca.

“Con Fedecacao trabajare-
mos por mejorar la comer-
cializacion y lograr pagos
justos y competitivos del
cacao. Ademas, apoyare-
mos la formalizacion de la

ESPECIALES
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Mercy Corpsy Fedecacao impulsan

nuevas oportunidades
paral.000 familias
cacaocultoras del Cauca

Con la apertura de la nueva Oficina Regional de Fedecacao en Popayan, inicié oficialmente el
convenio entre Mercy Corps y Fedecacao, en el marco del programa Desarrollo Algo Nuevo,
una alianza que beneficiara a 1.000 familias cacaocultoras de la region hasta el ano 2028.

propiedad rural y el for-
talecimiento de las aso-
ciaciones de productores.
Este modelo permitira una
transicion econdémica soste-
nible y sentar las bases de la
construccion de paz en estos
territorios”, sefial6 Gomez.

El proyecto también busca
fortalecer las capacidades
organizativas de las asocia-
ciones cacaoteras y generar
mejores condiciones de
acceso al mercado para los
productores, promoviendo

Con la apertura
de la nueva
Oficina Regional
de Fedecacao en
Popayan, inicia
una estrategia de
fortalecimiento
del subsector

que impulsara
productividad,
sostenibilidad y
oportunidades para
familias rurales del
Cauca hasta 2028.

una cadena de valor mas
solida y competitiva para el
cacao caucano.

Durante el lanzamiento
del convenio, Fedecacao
destaco que la apertura de
la nueva oficina regional en
Popayan permitira ampliar
el acompafiamiento técnico
y fortalecer la presencia
institucional en el depar-
tamento. Con esta sede, la
Federacion alcanza 28 ofici-
nas regionales en el pais al
servicio de los productores.

“Esta expansion nos permite
acompanar de manera mas
cercana a las familias cacao-
cultoras, impulsar mayores
niveles de productividad y
consolidar sistemas soste-
nibles que garanticen com-
petitividad y bienestar en el
largo plazo”, afirm6 Eduard
Baquero, presidente ejecuti-
vo de Fedecacao.

El Cauca cuenta con con-
diciones climaticas y am-
bientales favorables para
el cultivo de cacao, un pro-
ducto reconocido interna-

cionalmente por su calidad
y catalogado como fino de
sabor y aroma. Por ello,
esta alianza busca posicio-
nar al departamento como
referente nacional en pro-
duccion sostenible y calidad
de cacao.

Ademas del impacto econo6-
mico, el convenio represen-
ta una apuesta por el forta-
lecimiento del tejido social
y la generacion de oportuni-
dades para las comunidades
rurales, promoviendo el
arraigo al territorio y el de-
sarrollo de economias lega-
les en el campo colombiano.

La alianza entre Mercy
Corps y Fedecacao ratifica
el potencial del cacao como
motor de transformacion
social y productiva, demos-
trando que la articulaciéon
entre cooperacién inter-
nacional, gremios y comu-
nidades puede contribuir
al desarrollo sostenible y a
la construccion de paz en
regiones historicamente
afectadas por la violencia y
la exclusion.
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Modernizando el proceso de Recaudo
de la Cuota de Fomento Cacaotero:

onoce Allpay C

Por: Paula Alejandra Arenas Velilla
Coordinadora de Estadistica y Recaudo
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FEDERACION
NACIONAL DE
M CACAOTERDS
De acuerdo con el De- o ! Allbay
creto 1000 de 1984,

a Cuota de

Fomento Ca- Ingresar

caotero es una

contribucién
obligatoria de carac-
ter parafiscal que co-
rresponde al 3% sobre
el precio de venta de
cada kilogramo de la
produccién nacional
de Colombia (Ley 67
de 1983), esta cuota
de fomento consti-
tuye un mecanismo
esencial para financiar
programas orientados
al fortalecimiento del
subsector cacaotero, a
través de Investigacion,
Transferencia de Tec-
nologia, y Apoyo a la
Comercializacion.

se establece que estan
obligados al recaudo
de la Cuota de Fomen-
to Cacaotero, todas las
personas naturales o
juridicas que adquieran
cacao de la produccion
nacional, bien sea para
el mercado interno o el
de exportacion.

Fedecacao, en su cali-
dad de administradora
del Fondo Nacional del
Cacao, ha venido traba-
jando en la moderni-
zacion de los procesos
de recaudo de la Cuota
de Fomento; en este
sentido, desde el afio

Paso apaso

paraelusode
Allpay Cacao
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Ingresar

alapagina web de Fedecacao
www.fedecacao.com.co
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2025 se viene desarro-
llando una plataforma
tecnologica con este
proposito.

Como resultado de este
proceso de transforma-
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Registrar
las compras de
cacao A
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cién, queremos pre-
sentarte Allpay Cacao,
la plataforma de Fede-
cacao Fondo Nacional
del Cacao, a través de
la cual se realiza el re-
caudo de la Cuota de

Fomento Cacaotero de
manera agil, segura y
en linea. Esta herra-
mienta ha sido desarro-
llada con el objetivo de
mejorar y facilitar los
procesos.

O
/(7

Con AllpayCacao da-
mos un paso hacia la
transformacion digital
del sector cacaotero
colombiano.

Efectuar
elpago
delacuotade
fomento cacaotero
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Proyecto de Desarrollo Integral del Suroriente Colombiano:

El cacao como motor

de sostenibilidad, pazy

Por: CT. Camilo Rojas Osorio
Jefe Seccion Accion Integral CACOM-6

a articulacion

efectiva entre el

Estado, el sec-

tor privado, las
organizaciones produc-
tivas y las comunida-
des rurales contintia
demostrando que la
Accion Unificada es un
pilar fundamental para
transformar los terri-
torios histéricamente
afectados por econo-
mias ilicitas y proble-
méticas sociales. Un
claro ejemplo de este
esfuerzo conjunto es el
Proyecto de Desarrollo
Integral del Suroriente
Colombiano, iniciativa
liderada por la Fuerza
Aeroespacial Colombia-
na, en coordinaciéon con
PROCACAO Solano, y
con el apoyo estraté-
gico de la Federacion
Nacional de Cacaoteros
(FEDECACAO), Casa
Luker, Vision Amazonia
y la Alcaldia de Solano.

Este proyecto se conso-
lida como una apuesta
integral por el desarro-
llo rural sostenible, al
promover alternativas
productivas legales que
fortalecen el tejido so-
cial, generan ingresos
dignos para las familias
campesinas y contribu-
yen a la recuperaciéon
social y ambiental del
territorio amazdnico.
La suma de capacidades
institucionales, técni-
cas, logisticas y comu-
nitarias ha permitido
construir un modelo de

intervencion que posi-
ciona al cacao como un
eje de transformacion
econdmica y social en el
suroriente colombiano.

Entre los principales
objetivos del Proyecto
de Desarrollo Integral
del Suroriente Colom-
biano se destacan la
sustitucién voluntaria
de cultivos de usoilicito
por cacao, el fortaleci-
miento de la comercia-
lizacién de productos
agricolas, el impulso
de las economias co-
munitarias, la gene-
racion de alternativas
productivas sostenibles
para el campesinado, la
reduccion de dinamicas
ilicitas y la contribucién
directa a la recupera-
cién ambiental de una
region estratégica para
el pais.

En el marco de esta
iniciativa, la Fuerza Ae-
roespacial Colombiana
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esperanza en Solano, Caqueta

ha puesto al servicio de
las comunidades sus
capacidades operativas
y logisticas, facilitando
el transporte aéreo de
8.131 kilogramos de ca-
cao seco en la ruta Tres
Esquinas — Bogota D.C.,
accion que ha permitido
optimizar los tiempos
de comercializacion,
garantizar condiciones
adecuadas para el grano
y fortalecer la cadena de
valor del cacao produ-
cido en Solano y Puerto
Leguizamo.

El acompafamiento
técnico permanente de
FEDECACAO ha sido
determinante para el
éxito del proyecto. Gra-
cias a su experiencia y
liderazgo gremial, mas
de 50 productores de
cacao de los municipios
de Solano y Puerto Le-
guizamo han recibido
visitas técnicas especia-
lizadas de seguimiento,
orientadas a evaluar

Proceso de secado del cacao,
Solano 2025.

Transporte aéreo
de cacao seco, Tres
Esquinas 2024.

y fortalecer précticas
agricolas relacionadas
con el control de en-
fermedades, las podas
de formacion y mante-
nimiento, asi como el
manejo, mantenimien-
toyrehabilitaciéon de los
cultivos. Estas acciones
permiten mejorar la
productividad, asegurar
estandares de calidad y
promover una produc-
cién cacaotera sosteni-
ble y competitiva.

Las visitas técnicas y
el acompanamiento
interinstitucional han
impactado positiva-
mente a comunidades
rurales de veredas como
El Carmen, Hericha,
Campo Alegre y Puerto
Las Mercedes, en el
municipio de Solano,
sembrando confian-

za y esperanza en las
familias campesinas.
Asimismo, contribuyen
al fortalecimiento de
la economia familiar,
al acceso a mercados
formales y al reconoci-
miento del cacao como
una alternativa real y
viable para el desarrollo
del territorio.

Desde el ano 2023, la
Fuerza Aeroespacial
Colombiana, a través
del Centro de Accion
Integral y el Coman-
do Aéreo de Combate
No. 6 (CACOM 6), ha
acompafado de ma-
nera permanente a los
agricultores de Solano,
integrando su talento
humano, sus capaci-
dades operativas y su
infraestructura logistica
en favor del crecimiento
del sector agricola y del
bienestar de las comu-
nidades del suroriente
colombiano.

Este esfuerzo cobra un
significado especial en
el marco de la conme-
moracion de los 92 anos
del Comando Aéreo de
Combate No. 6, uni-
dad que durante mas
de nueve décadas ha
estado al servicio de la
seguridad, el desarro-
llo y la comunidad del
suroriente del pais. A
lo largo de su historia,
el CACOM 6 no solo
ha cumplido una mi-
sién estratégica en la
defensa nacional, sino
que también ha sido un
actor clave en la imple-
mentacion de acciones

Participacion Semana del Cacao
y el Chocolate, Florencia 2025.

de desarrollo integral,
apoyo humanitario y
fortalecimiento de la
presencia institucional
en regiones apartadas.

El Proyecto de Desa-
rrollo Integral del Su-
roriente Colombiano es
hoy el resultado del tra-
bajo coordinado entre
la Fuerza Aeroespacial
Colombiana, FEDE-
CACAO, PROCACAO,
el sector privado, las
autoridadeslocalesylas
comunidades, y se con-
solida como un simbolo

de Accion Unificada,
esperanza y progreso.
Este esfuerzo conjunto
representa un aporte
significativo a la con-
solidacion de la paz,
al fortalecimiento de
economias legales y a
la construccion de un
futuro sostenible para
el campo colombiano.

La Fuerza Aeroespacial
Colombiana, a través
del Comando Aéreo de
Combate No. 6, y la
Federacion Nacional
de Cacaoteros, ratifican
su compromiso con el
desarrollo regional, la
proteccion del medio
ambiente y el forta-
lecimiento del sector
cacaotero, demostran-
do que cuando las ins-
tituciones trabajan de
manera articulada con
las comunidades, el ca-
cao se convierte en un
verdadero motor de
transformacion social
y territorial en el suro-
riente colombiano.
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Y el proceso de evaluacion
de materiales de cacao a
nivel nacional,

¢Como se hace?

Por: Viviana Lucia Cuaran
Profesional en Fitomejoramiento
Programa de investigacion

I Programa de

Investigacion de

FEDECACAO con-

tinda fortalecien-
do el proceso de seleccidn,
conservacion y evaluacion de
materiales de interés agrono-
mico de cacao en Colombia.
Esta labor hace parte del
Proyecto Uno, orientado a
evaluar materiales regionales
sobresalientes en diferentes
ambientes, con el proposito
de conocer su comportamien-
to productivo, sanitario y su
adaptacion a las condiciones
reales de las fincas cacaoteras.

OBIJETIVO

Identificacién de materiales
regionales con caracteristicas
sobresalientes de rendimiento,

sanidad y calidad.

VARIABLES EVALUADAS

* Indice de grano e indice de mazorca
* Ndmero de almendras por mazorca

* Frutos/darbol/afo

El seguimiento postregis-
tro de cultivares se desarrolla
bajo los lineamientos estable-
cidos por el Instituto Colom-
biano Agropecuario — ICA,
autoridad nacional encargada
del registro y vigilancia de cul-
tivares comerciales. En este
proceso se consideran las dis-
posiciones de la Resoluciéon
ICANo. 67516 y la Resolucion
15141, que indican la necesi-
dad de realizar seguimiento
a materiales registrados en
distintas subregiones natu-
rales del pais. Para ello, los
cultivares se evaliian en am-
bientes contrastantes como
la region Andina, los valles
interandinos, Caribe hiimedo
y seco, Amazonia, Pacifico y
Orinoquia.

Actualmente, esta activi-
dad se desarrolla en 24 parce-
las de evaluacion agronomica,
muchas de ellas ubicadas en
predios de productores, bajo
acuerdos de cooperacion. Este
enfoque permite que los pro-
ductores participen de mane-
ra directa en la observacion y
validacion de los materiales,
fortaleciendo la seleccion
varietal participativa. Los
materiales evaluados son
Fedecacao Marsella 7 (FMA
7), Fedecacao Bolivar 1 (FBO
1), Fedecacao San Vicente 1
(FSV 1), Fedecacao Chigo-
rodd 8 (FCHI 8), Fedecacao
Gigante 4 (FGI 4) y Fedecacao
Arauquita 5 (FEAR 5), este ul-
timo empleado como control
del estudio.

CUMPLIMIENTO NORMATIVO

Seguimiento postregistro segin

ENFOQUE PARTICIPATIVO

Resolucién ICA No. 67516 y
Resolucion 15141.

* Moniliasis, Phytophthora y Escoba

de bruja

24 Parcelas
en 6 subregiones

6 clones evaluados

FSV1, FGl4, FCHIS,
FMAZ, FBO1 y FEARS

Aprobacién ICA

ICA 67516 y 15141

Cumplimiento Resolucién

SUBREGIONES NATURALES
Andina (>900 msnm)

Valles interandinos (400 - 900 msnm)
Caribe himedo (<400 msnm)

Caribe seco (>400 msnm)

Amazonia (<400 msnm)

Pacifico (<400 msnm)

4
4
L4

7z,

Parcelas establecidas en fincas de
productores mediante acuerdos de
cooperacion.

(B

1.SELECCION DE
MATERIALES

\

Identificacién de materiales
regionales con caracteristicas
sobresalientes de
rendimiento, sanidad y

calidad.

\

/

2.ESTABLECIMIENTO
DE PARCELAS

24 parcelas en 6 subregiones
naturales de Colombia.

Materiales propagados por
injertacién directa en campo.

\

o

COLOMBIA @
ACAOTERA M

Periédico de la Federacion Nacional de Cacaoteros

Entre los resultados, se
analizo el porcentaje de es-
tablecimiento de injertos
en diferentes municipios
y rangos altitudinales. Los
resultados muestran que
varios materiales presentan
un comportamiento sobre-
saliente, en términos gene-
rales, FGI4, FEAR5, FBO1 y
FMA7 se destacaron por sus
altos promedios de estableci-
miento y buena estabilidad.
FSV1 también mostr6 buen
desempefio, aunque con ma-
yor sensibilidad en algunos
ambientes. Por su parte,
FCHIS8 presenté mayor va-
riabilidad, lo que indica que
podria requerir condiciones
de manejo y ambiente mas
especificas para expresar
todo su potencial.

El anélisis por altitud mos-
tré que las parcelas ubicadas
en zonas bajas, por debajo de
400 metros sobre el nivel del
mar, registraron los mayores
promedios de establecimien-
to, sin embargo, también
se encontraron parcelas de
alta altitud con resultados
excelentes, como Rionegro,
San Vicente de Chucuri y
Maceo. Esto demuestra que
la altitud no actaa sola, sino

3.SEGUIMIENTO Y
EVALUACION

/

\

Visitas de seguimiento: 22 por
parcela al afio.
Se registran variables de
rendimiento, sanidad y calidad en
formato establecido (PL-TF-31).

- J

4.ANALISIS DE
INFORMACION

La informacién se procesa y
analiza para determinar el
comportamiento de los materiales
en los diferentes ambientes.

- J

que se combina con factores
como humedad, suelo, mane-
jo, sombra, sanidad, calidad
del patron y oportunidad de
injertacion.

Estos resultados son im-
portantes porque permiten
identificar materiales con
mayor adaptacién y estabili-
dad, y ayudan a orientar fu-
turas recomendaciones para
los productores. Ademas,
fortalecen el cumplimiento
de los requisitos técnicos
exigidos por el ICA para el
seguimiento postregistro de
cultivares de cacao.

FEDECACAO continuara
realizando visitas de segui-
miento, toma de informacién
en campo y acompaiamiento
técnico a las parcelas. Duran-
te los periodos productivos se
registraran variables como
indice de grano, indice de ma-
zorca, numero de almendras
por mazorca, frutos por arbol,
incidencia de monilia, Phyto-
phthora y escoba de bruja.
Con esta informacion se bus-
ca consolidar materiales de
cacao mas productivos, sanos
y adaptados, contribuyendo
al desarrollo sostenible de la
cacaocultura colombiana.

5.TOMA DE
DECISIONES

Seleccién de materiales
sobresalientes y
recomendacién para su registro
y difusién a productores.

J
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Por: Martha Orjuela

Linda Lucia Vergara Cubides
Profesionales Programa

de Investigacion

n el mes de las

madres desde

el Programa de

Investigacion y
en el marco de la es-
trategia “Sembrando
Futuro” queremos
rendir un homenaje a
esas mujeres valientes,
amorosas, luchadoras
y entregadas que son
el pilar de los hogares,
a todas ellas, que, aun
enfrentado sus propias
batallas, tienen el po-
der de transformar y
de construir un futuro
donde convierten las
dificultades en oportu-
nidades.

Ser madre implica prio-
rizar las necesidades de
quienes se ama, velar
por el bienestar de los
hijos, acompafiar en
medio de las dificul-
tades aun cuando el

cansancio aparece, y
cuando las fuerzas pa-
recen agotarse, creer en
el futuro incluso cuando
los caminos parecen
inciertos, luchar por
nuevas oportunidades y
seguir adelante incluso
cuando el corazon esta
cansado y lastimado.

Reconocemos su in-
cansable labor, que
implica compromiso,
dedicacion y cuidado
constante, son manos

Madres

El Carmen
de Chucuri,
Santander.

comprometidas que sa-
ben acompanar, esperar
y guiar en cada etapa
de la vida de sus hijos y
familias.

Gracias por cada abrazo
que calma cuando la
vida se hace pesada, por
cada palabra que orien-
ta y sigue alimentando

I

INVESTIGACION

Mayo de 2026

las ilusiones, gracias
por cada esfuerzo que
realizan aun cuando
nadie lo ve, gracias por
enseflarnos que sem-
brar con amor, valentia,
esfuerzo, calma, y resi-
liencia siempre traera
frutos valiosos, gracias
por mantener viva la es-
peranzay por construir,
dia a dia, caminos mas
humanos y solidarios.

Hoy desde Sembrando
Futuro reconocemos no

Guapota,
Santander.

solo el papel que tienen
dentro de sus hogares
y comunidades, sino
también la fuerza si-
lenciosa con la que sos-
tienen suefos, siembra
valores y transforman
vidas, porque cada ex-
periencia vivida forta-
lece su caricter, amplia
su amor y le ensena a
descubrir capacidades
que quiza nunca imagi-
naron tener.

Queremos honrar espe-
cialmente a las madres
campesinas, trabaja-
doras, a las cuidadoras,
a las emprendedoras
y a todas aquellas que
desde distintos lugares
son ejemplo de resilien-
cia, apoyo, y tenacidad,
admiramos su pacien-
cia, su vocacion y esa
manera tan especial que
tienen de guiar, porque
ser madre implica sanar
heridas, acompanar,
escuchar y creer en las
personas aun cuando
ellas mismas dudan
de si.

Hoy honramos a esas
mujeres valientes que
transforman esfuerzo
en vida, sacrificio en
esperanza y amor en
futuro, que aun cansa-
das y llenas de miedo
contintan adelante,
honramos a las madres
que atraviesan multi-
ples desafios que les
permite fortalecer su
caractery las convierten
en mujeres llenas de
sabiduria, sensibilidad
y fortaleza porque cada

Sembradoras
de Futuro

Hoy honramos

a esas mujeres
valientes que
transforman
esfuerzo en vida,
sacrificio en
esperanza y amor
en futuro, que
aun cansadasy
llenas de miedo
contintian
adelante.

experiencia vivida deja
una huella que impacta
generaciones y perma-
nece en aquellos que
reciben su amor y de-
dicacion.

Este mes queremos
invitarlas también a
reconocerse a ustedes
mismas. A recordar que
su valor no depende
unicamente de lo que
hacen por otros, sino
también de quienes
son: mujeres llenas de
historia, de pruebas su-
peradas, de suefios y de
capacidades inmensas
que merecen descanso,
reconocimiento, amory
espacios donde también
puedan florecer.

Que este mes de las
madres sea una opor-
tunidad para celebrar
su vida, reconocer su
entrega y recordarles
que su labor tiene un
impacto profundo en
las generaciones pre-
sentes y futuras. or todo
lo que eres y por todo lo
que has dado con amor.

Landazuri, Santander.

| Rionegro, Santander.
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Leyes europeas, realidades colombianas:

EXPECT-AGRI

Un estudio de la U. de Basilea en Colombia

Por: Lucia Casalegno
Investigadora U. de Basilea, Suiza

ada vez mas
compradores
quieren sa-
ber de dbénde
viene el cacao, como
se produce y qué hay
alrededor de la finca.
Esas preguntas no son
casualidad.

Entender qué hay de-
tras de ellas es el obje-
tivo de EXPECT-AGRI,
un proyecto de inves-
tigacion internacional
liderado por la Uni-
versidad de Basilea,
Suiza, en colaboracién
con la Universidad de
los Andes. La Union
Europea ha aprobado
nuevas leyes que exigen
que productos como el
cacao, el café yla palma
de aceite no provengan
de zonas con defores-
tacion, entendida como
la tala de mas de media
hectarea de bosque.
EXPECT-AGRI exami-
na, de forma indepen-

diente, como estas leyes
estan llegando a los
productores en Colom-
biayen Costa de Marfil,
el mayor productor de
cacao del mundo.

Por eso, el proyecto no
viene a imponer reglas:
viene a escuchar. El
equipo investigador de
campo en Colombia,
conformado por Lucia
Casalegno, Laura Re-
yes y Pablo Restrepo,
esta recorriendo los de-
partamentos de Meta,
Huila y Santander y
regresara en 2027y
2028 para continuar
este proceso. En grupos
focales con productores
se conversa sobre te-
mas cercanos al campo:
como ha cambiado el
paisaje en la region, los
ingresos del cacao, las
condiciones laborales y
quiénes son los actores
mas presentes en el te-
rritorio. El equipo tam-

bién realiza entrevistas
con comercializadores,
exportadores y organi-
zaciones del sector.

Gracias al apoyo del
Programa de investiga-
cién de FEDECACAO,
los investigadores se
estan acercando a las
realidades productivas

Lucia Casalegno
de EXPECT-AGRI
con productores
y actores de la
cadena de cacao
en la Oficina
Regional de
Garzon, Huila.

de cacao del pais, asegu-
rando que los resultados
reflejen la realidad del
productor y no solo la
vision desde escritorios
europeos o colombianos.

Los resultados, espera-
dos hacia 2030, seran
compartidos con quienes
participaron y podran

contribuir a la revisiéon
de estas politicas euro-
peas, para que la voz
del campo colombiano
se escuche.

iUn agradecimiento a
las oficinas de FEDE-
CACAO involucradas y
a los productores que
estan participando!

Gustavo Rodriguez Blanco

Un legado que permanecera en
la cacaocultura santandereana

edecacao lamenta
el fallecimiento
de Gustavo Ro-
driguez Blanco,
reconocido lider cacaocultor
de San Vicente de Chucuri,
Santander, exdiputado y
exconcejal, cuya trayectoria
estuvo marcada por el com-
promiso con el desarrollo
rural, el fortalecimiento del
gremio y la defensa de las fa-
milias productoras de cacao.

Durante décadas, Gustavo
Rodriguez Blanco dedico
su vida al servicio de su co-

munidad y al impulso de la
cacaocultura en una de las
regiones mas representativas
para el cacao colombiano.

Su trabajo dej6 una huella
importante en el fortaleci-
miento del subsector y en la
promocion del campo como
motor de desarrollo econ6-
mico y social para las co-
munidades rurales. Quienes
compartieron con él destacan
su capacidad de liderazgo, su
conocimiento del territorio
y su permanente interés por
apoyar a los productores.

En reconocimiento a su
trayectoria y aporte al cacao
colombiano, durante Cho-
coshow 2025, la Federacion
Nacional de Cacaoteros —
Fedecacao realiz6 un home-
naje especial en su nombre,
exaltando su labory el lega-
do construido a favor de la
cacaocultura nacional.

La Federacion Nacional
de Cacaoteros, su Junta
Directiva y la Presiden-
cia Ejecutiva expresan sus
condolencias a sus hijos,
familiares, amigos y seres

queridos, acompanandolos
con sentimientos de soli-
daridad y fortaleza en este
dificil momento.

El nombre de Gustavo
Rodriguez Blanco permane-
cer4 ligado a la historia y al
desarrollo de la cacaocultura
de San Vicente de Chucuri.

Sus hijos Gustavo Adolfo y
Oscar Leonardo siguen los
pasos de su padre siendo
cacaocultores que inspiran
en la region, un abrazo de
solidaridad.
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8° SEMINARIO
INTERNA%ONAL DE
CACAO
Turismo, biodiversidad y

transformacion sostenible

Yopal, Casanare

3Cémo se construye el nuevo
negocio del cacao sostenible?
Turismo, biodiversidad,

trazabilidad, transformacién
y mercados internacionales

seminariocacao@fedecacao.com.co

chocoshow

Experiencia del
cacao al chocolate

Te esperamos del 27 al 29 de noviembre
de 2026 en Corferias - Bogota

® o000 ®
m L *C:)*

Expositores Visitantes de zonas experienciales
g8 - b .
é | quieres participar como expositor
G==) - contactanos:

Carolina Castro Diaz Luis Carlos Acevedo Yeison Camacho Vega
Coordinadora comercial Apoyo gestidn comercial Coordinador comercial
Cel: 3227912830 Cel: 3214917848 CORFERIAS
ccastro@corferias.com luis.acevedo@fedecacao.com.co cel: 3222199127

ycamacho@corferias.com
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Decide en las elecciones
gremiales cacaoteras 2026

Quetuvoto
se convierta
enelaroma
del cacao

Agosto, mes de votaciones
cacaoteras en Colombia

¢Como se viene desarrollando
el proceso electoral cacaotero 2026?

15demarzo al 22 de mayo

Inscripcion de cacaocultores para obtener la cédula cacaotera o inscribirse en el proceso
electoral 2026.

5al16 dejunio

Reclamar formatos

Fecha establecida para reclamar los formatos en las oficinas regionales de FEDECACAO a
nivel nacional, destinados al respaldo de las listas de los Comités Departamentales,
Interdepartamentales, Municipales e Intermunicipales, asi como de los delegados al
XXXV Congreso Nacional Cacaotero. Fechalimite el 16 de junio de 2026 hastalas12m.

5dejuniohastaell? dejulio

Inscripciones de aspirantes

Lafecha de inscripcion de los aspirantes a ser elegidos en las listas de los comités municipales,
intermunicipales, departamentales, interdepartamentales y delegados al XXXV CONGRESO
NACIONAL CACAOTERO, donde se elegira la Junta Directiva, el Comité de Etica y Garantias
Electorales y otros de ser necesario.

17 dejulio hastalas5pm

Entregadelistas

Fecha limite de entrega de las listas de aspirantes y las firmas de los cacaocultores que respaldan
todos los aspirantes a las elecciones cacaoteras, en las oficinas de Fedecacao del pais.

27 dejulio al 31dejulio

Publicacion lis'gado definitivo de los candidatos a ser elegidos en los diferentes cargos por parte
del Comité de Etica y Garantias Electorales.

23deagosto

Elecciones

Serealizaran en todo el pais, de los representantes que integraran las listas de los comités
municipales, intermunicipales, departamentales, interdepartamentales y delegados al
XXXV CONGRESO NACIONAL CACAOTERO donde se elegira la Junta Directiva, el Comité de
Etica y Garantias Electorales y otros de ser necesario.

Septiembre de 2026

Publicacion Notificacionderesultados

se publicara en la pagina web de FEDECACAO las personas que fueron postuladas en las Listas
y que fueron elegidas para participar en el XXXV Congreso Nacional de Cacaoteros, y los
aspirantes a comités departamentales, municipales, intermunicipales e interdepartamentales.
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1 2026 es un

afio decisivo

para el subsec-

tor cacaotero
colombiano. En agosto,
a lo largo y ancho del
territorio nacional, los
cacaocultores tendran
una cita fundamental con
la democracia gremial en
donde las elecciones ca-
caoteras seran el espacio
para que cada votante
defina el futuro de las
familias cacaocultoras, la
representacion y defensa
de susintereses dentro de
la cadena cacao-chocola-
te del pais.

En los principales mu-
nicipios cacaoteros se
habilitaran mesas de vo-
tacion con sus respectivos
jurados, garantizando un
proceso transparente,
organizado y participa-
tivo. Alli, con la cédula
cacaotera en mano, los
productores podran elegir
a quienes los representa-
ran en los comités muni-
cipales, intermunicipales,
departamentales, interde-
partamentales, Congreso
Nacional Cacaotero y en
la Junta Directiva.

La jornada electoral
del segundo semestre
del afio sera una oportu-
nidad para fortalecer el
gremio desde sus bases.
En el marco del congreso
nacional cacaotero, que
se realizara posterior-
mente a las elecciones,
se tocaran temas tan im-
portantes como el rumbo
de asuntos claves, entre
ellos, la productividad,
la asistencia técnica, la
comercializacion, los pre-
cios, la capacitacion y
las inversiones que im-
pactan directamente la
sostenibilidad del cacao
colombiano.

Participar y decidir
con conciencia gremial es
reafirmar el compromiso
con una tradicion que
desde 1962 ha consolida-
do a FEDECACAO como
lavoz, larepresentacion y
la defensa de los intereses
de los productores. Es

demostrar que el cacao no
solo es la materia prima
de los mejores chocolates,
sino que también se cons-
truye colectivamente, con
liderazgo, transparencia
y sentido de pertenencia.

Desde Colombia cacao-
tera, como el periodico de
los cultivadores de cacao
del pais, invitamos a to-
dos los productores a que
se cedulen y puedan ser
protagonistas de este pro-
ceso electoral. En agosto,
acércate a tu punto de
votacion y haz que tu voz
se sienta en cada decision
del gremio, porque cuan-
do votas, siembras futuro
y consolidas la cacaocul-
tura como eje estratégico
del desarrollo sostenible
de los sectores rurales
colombianos.

Finalmente, recorda-
mos desde el periddico
que, asi como en las elec-
ciones a la Presidencia
de la Republica cada ciu-
dadano ejerce su derecho
para decidir el rumbo
del pais, las elecciones
gremiales cacaoteras re-
presentan un acto igual
de importante dentro del
subsector rural.

En ambos escenarios,
el voto es la herramienta
que transforma la de-
cision individual en ac-
ciones colectivas, ya sea
para definir politicas na-
cionales o para orientar
el futuro del gremio y la
cadena productiva del
cacao. Al igual que en
la democracia nacional,
donde cada voto forta-
lece las instituciones, en
el &mbito cacaotero cada
participacién consolida la
representacion, la trans-
parencia y el liderazgo
que guia el desarrollo del
negocio del cacao. Parti-
cipar en estas elecciones
es, en esencia, ejercer el
deber ciudadano desde
el territorio, entendiendo
que tanto el pais como el
cacao se construyen con
la decision consciente de
quienes los cultivan y los
sostienen dia a dia.



<Quién toma
las decisiones
del Fondo de
Estabilizacion
de Preciosdel
Cacao?

El Fondo de Estabilizacion
de Precios del Cacao cuenta
CONn un maximo organo
legal, encargado de estudiar
y aprobar los parametros de
funcionamiento del fondo,
segunlo estipuladoenla
parte1l, titulo primero del
Decreto Unico Reglamentario
del Sector Administrativo
Agropecuario, Pesqueroy
de Desarrollo Rural
No.1071de 2015.
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Este Comite Directivo
esta formado por:

El Ministro de Agriculturay
Desarrollo Rural o su delegado,
quien lo presidira

El Ministro de Comercio,
Industria y Turismo, o
su delegado

Dos representantes
de los productores
de cacao

Unrepresentante
de los vendedores
de cacao

Unrepresentante delos
exportadores del producto
sujeto a estabilizacion

| FEDERACION

FEDECACAO CAGAOTE Ros

FONDO DE ESTABILIZACION

DE PRECIOS DEL CACAO

NACIONAL DE



Federacion Chocolate, 1a tienda delos cacaocultores colombia
\ ofrece chocolates con diferente porcentaje y sabores, elaborados
[LDERACION con cacao colombiano de alta calidad. Un espacio que reune tradicion,
@ CHOCOLATE origeny el trabajo de familias cacaocultoras de distintas regiones del pais
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..y descubre el sabor del cacao colombiano



